Ministerul Educatiei si Cercetarii
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EXAMENUL NATIONAL PENTRU DEFINITIVARE IN INVATAMANTUL PREUNIVERSITAR
14 iulie 2026

Proba scrisa

INDUSTRIE ALIMENTARA
MAISTRI INSTRUCTORI

Model
e Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
e Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
SUBIECTUL | (60 de puncte)
I.1. In figura de mai jos este prezentat injectorul: 15 puncte
5
1
o 3
a. precizati denumirea reperelor injectorului numerotate cu cifre -l 5
delalla®6; 6 Rl
b. mentionati categoria pompelor din care face parte injectorul; L
c. explicati modul de functionare a injectorului; | “'\
d. precizati doua avantaje si un dezavantaj al injectorului; E il 4
e. mentionati alte doua utilaje folosite la transportul fluidelor in '} i
industria alimentara. l il
‘. i
i
1.2.Tn figurile de mai jos sunt prezentate trei metode de cernere (a, b si c). 15 puncte

Réaspundeti urmatoarelor cerinte:

a. precizati metodele de cernere prezentate in figurile a, b si c;
b. definiti operatiile de calibrare si de sortare;

c. prezentati, la alegere, trei factori care influenteaza cernerea;
d. mentionati doua aparate de cernere.
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1.3. in figura de mai jos este prezentata o instalatie care asigura conservarea cu ajutorul
temperaturilor ridicate. 30 de puncte

Raspundeti urmatoarelor cerinte:

a.
b.
C.

d.
e.

f.

g.
h.

precizati denumirea instalatiei din figura de mai sus;

enuntati principiul de functionare al instalatiei din figura de mai sus;

definiti operatia de sterilizare si enumerati patru factori de care depinde rezistenta
microorganismelor;

mentionati doua produse alimentare obtinute prin concentrare;

prezentati cele doud metode de condensare care se deosebesc in functie de modul cum se
realizeaza schimbul de caldura;

definiti urmatoarele operatii: refrigerare, congelare;

precizati doua situatii in care refrigerarea se foloseste in procesul tehnologic in vederea crearii
unor conditii favorabile de desfasurare a proceselor biochimice;

enumerati etapele deservirii schimbatorului de caldura cu placi folosit in industria laptelui.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

Secventa de instruire de mai jos face parte din curriculumul pentru clasa a X-a invatéamant liceal —
filiera tehnologica, domeniul de pregatire profesionala: Industrie alimentara, Anexa nr. 2 la OMEN

nr. 3915/18.05.2017.
URI 3. Exploatarea utilajelor si
echipamentelor utilizate in industria
alimentara Continuturile invatrii
Rezultate ale invatarii (codificate LU £ L
conform SPP)
Cunostinte Abilitati Atitudini
3.2.2 331 * Transport pneumatic
3.24 Y - Principiul de realizare a transportului pneumatic
3.25 3(.2.%.)6 + Instalatii de transport pneumatic (constructie,
314 3.2.6 3'3'7 functionare)
3.2.7 o - Transport pneumatic prin aspiratie
3.2.8 () - Transport pneumatic prin refulare
(...)
Cunostinte:
3.1.4 Transport pneumatic

Abilitati:
3.2.2 ldentificarea tipului de operatie

(-

)

3.2.4 |dentificarea aparatului/utilajului/instalatiei folosite in industria alimentara
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3.2.5 Pregatirea aparatului/ utilajului/ instalatiei pentru pornire/ oprire

3.2.6 Executarea manevrelor de pornire/ oprire a aparaturii/ utilajelor/ instalatiilor folosite in
industria alimentara

3.2.7 Supravegherea functionarii aparatelor/ utilajelor/ instalatiilor folosite in industria alimentara
3.2.8 Accesarea, cautarea si folosirea serviciilor prin internet pentru documentarea privind aparate,
utilaje si echipamente utilizate in industria alimentara

Atitudini:

3.3.1 Exploatarea aparatelor/utilajelor/instalatiilor conform indicatiilor din fisa tehnica

[...]

3.3.6 Asumarea, in cadrul echipei de la locul de munca, a responsabilitatii pentru sarcina de lucru
primita

3.3.7 Manifestarea initiativei in rezolvarea unor situatii problema

[.]

Raspundeti urmatoarelor cerinte ce vizeaza tematica pentru metodica predarii disciplinei de

examen:

a. Definiti urmatoarele concepte: curriculum trunchi comun (TC), programa scolara si mijloace de
fnvatamant.

b. Mentionati doua functii ale mijloacelor de invatamant.

c. Enumerati trei mijloace didactice de exersare si formare a priceperilor si deprinderilor.

d. Precizati doua avantaje si doua dezavantaje ale mijloacelor de invatamant.

e. In vederea formarii/dezvoltarii rezultatelor invatarii/competentei din secventa de mai sus,
proiectati o lectie de comunicare de noi cunostinte sau o lectie de formare de priceperi Si
deprinderi in care sa utilizati cel putin trei mijloace didactice informativ — demonstrative si o
metoda de invatare expozitiva, avand in vedere urmatoarele cerinte:

- precizati, din secventa data, continutul care va fi format;

- formulati doua obiective operationale, precizand pentru fiecare dintre acestea comportamentul
urmarit, criteriul de reusita si conditile de realizare a comportamentului (tehnica de
operationalizare a lui R. Mager);

- exemplificati utilizarea in cadrul evenimentelor lectiei a mijloacelor didactice solicitate si a unei
metode de invatare expozitiva.

Nota. Punctajul alocat punctului e. se acorda exclusiv pentru rezolvarea corecta a cerintelor
indicate si corectitudinea stiintifica a informatiilor de specialitate utilizate.
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