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¢ Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

¢ Nu se acorda punctaje intermediare, altele decét cele precizate explicit in barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.

e Se acorda zece puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impartirea la zece a
punctajului total acordat pentru lucrare.

SUBIECTUL | (60 de puncte)
1.(30 de puncte)
a. Caracterizarea micului dejun. 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
b. Clasificarea preparatelor pentru mic dejun din oua 7 puncte

Punctajul se acorda astfel:

- Cate 1 punct pentru fiecare categorie de preparate pentru mic dejun din oua.(2x1
punct=2 puncte)

- Cate 1 punct pentru fiecare tip de preparat obtinut prin fierbere. (2x1 punct = 2 puncte)

- Cate 1 punct pentru fiecare tip de preparat obtinut prin prajire. (3x1 punct=3 puncte)

c. Caracterizarea omletelor 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

d. - Prezentarea variantei de obtinere a omletelor cu amestecarea oualor cu toate
componentele Tnhainte de tratamentul termic. 2 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
- Prezentarea variantei de obtinere a omletelor in care ouale si componentele sunt tratate
termic separat si se asambleaza in farfurie. 3 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
e. - Céate 1 punct pentru prezentarea oricaror doua posibile defecte care pot aparea la

obtinerea omletelor 2x1 punct=2 puncte
- Céate 1 punct pentru mentionarea cauzelor care pot produce fiecare posibil defect
prezentat. 2x1 punct=2 puncte

f. Cate 1 punct pentru mentionarea fiecaruia dintre cele doua feluri de meniu pentru mic dejun,
in functie de numarul si structura preparatelor si bauturilor componente.2x1 punct=2 puncte

g. Descrierea realizarii mise-en-place-ului pentru masa de mic dejun. 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
h. Prezentarea aducerii si servirii ceaiului la micul dejun. 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

2.(30 de puncte)

a. Caracterizarea zaharului. 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

b. Céate 2 puncte pentru prezentarea oricaror trei dintre rolurile (functiile) zaharului ca materie

prima de patiserie-cofetarie. 3x2 puncte= 6 puncte

Céate 1 punct pentru fiecare raspuns corect, dar incomplet. (3x1 punct=3 puncte)
c. Descrierea tehnicii de obtinere a elementelor de decor din pastiaj. 4 puncte
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2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

. - Céte 1 punct pentru prezentarea oricaror patru avantaje ale elementelor de decor din

ciocolata. 4x1 punct= 4 puncte

- Cate 1 punct pentru prezentarea oricaror doua dezavantaje (inconveniente) ale

elementelor de decor din ciocolata. 2x1 punct= 2 puncte

. Caracterizarea cazanelului de cofetarie. 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

Descrierea masinii de tablat fondat. 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

Prezentarea modului de functionare a masinii de tablat fondat. 2 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

. Céate 2 puncte pentru prezentarea oricaror doua norme de sanatatea si securitatea in

munca la masina de tablat fondant. 2x2 puncte=4 puncte
Céate 1 punct pentru fiecare raspuns corect, dar incomplet. (2x1 punct=2 puncte)

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
II.1. (19 puncte)

a. Detalierea continutului invatarii necesar dobandirii rezultatelor 3 puncte
invatarii vizate

b. - Precizarea metodelor de invatamant utilizate in cadrul lectiei 2 puncte
- Justificarea relevantei utilizarii metodelor de invatamant in 1 punct
raport cu dobandirea rezultatelor invatarii
- Precizarea mijloacelor de invatamant utilizate in cadrul 1 punct
lectiei
- Justificarea relevantei utilizarii mijloacelor de invatamant in 1 punct
raport cu dobandirea rezultatelor invatarii
- Precizarea formelor de organizare a activitatii utilizate n 1 punct
cadrul lectiei
- Justificarea relevantei utilizarii formelor de organizare a 1 punct
activitatii in raport cu dobandirea rezultatelor invatarii

C. Céate 2 puncte pentru prezentarea desfasurarii lectiei, in care, | 4x 2 puncte= 8 puncte
pentru fiecare dintre cele patru momente ale lectiei, se
mentioneazd urmatoarele elemente corelate: activitatea
profesorului, activitatea elevilor, strategia didacticd si
metoda/metodele de evaluare.

Nota | Corectitudinea stiintifica a informatiei de specialitate utilizata 1 punct

I1.2. — Cate 2 puncte pentru mentionarea oricaror trei cerinte in organizarea atelierului scolar.

3X2 puncte=6 puncte

— Cate 1 punct pentru mentionarea oricaror doua avantaje ale desfasurarii activitatilor

didactice n atelier. 2x1 punct=2 puncte

[1.3. Céate 1 punct pentru mentionarea oricaror trei functii didactice ale mijloacelor de invatamant.

3x1 punct=3 puncte
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