Ministerul Educatiei si Cercetarii
Subiecte pentru — Faza Judeteana a Olimpiadelor la disciplinele din aria curriculara “Tehnologii” — 25 februarie 2006

OLIMPIADA - DISCIPLINE TEHNOLOGICE
Faza judeteana — 25.02.2006

Profil: Resurse naturale si protectia mediului
Specializare:industrie alimentara
Clasa: a Xll-a

¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
¢ Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

Subiectul. I. TOTAL: 20 puncte
Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect:
1. Din grupa compusilor toxici anorganici care polueaza apa face parte:
a. plumbul; b. detergentii; c. sarurile provenite din exploatari petroliere; d. azotul; e. pesticidele.

N

. Tulburari de memorie se manifesta la intoxicatia cu:
a. plumb; b. mercur; c. cadmiu; d. arsen; e. crom.
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. Monoxidul de carbon are asupra organismului efect:
a. alergizant; b. fibrozonat; c. cancerigen; d. asfixiant; e. toxic sistemic.

N

. Nu reprezinta sursa naturala de poluare a aerului:
a. solul; b .plantele si animalele, c. mareele; d. eruptiile vulcanice; e. praful cosmic.
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. Solul este un factor ecologic important pentru ca:
a. nu se afla in corelatie cu clima unei regiuni;
b. are un rol scazut in amplasarea localitatilor;
c. afecteaza cresterea i dezvoltarea vegetatiei;
d. influenteaza direct alimentatia omului;
e. de calitatea lui depinde formarea si protectia surselor de apa.
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. Scopul standardizarii laptelui este:
a. aducerea laptelui la continutul de proteine dorit;
b. aducerea laptelui la continutul de grasime dorit;
c. distrugerea microorganismelor, forme vegetative, din lapte;
d. indepartarea impuritatilor din lapte;
e. distrugerea microorganismelor, forme sporulate, din lapte.

7. Standardizarea laptelui se realizeaza prin:

. omogenizarea laptelui;

. cresterea sau micsorarea continutului de grasime din lapte;

. micsorarea sau cresterea continutului de substante minerale din lapte;
. coagularea laptelui cu enzime coagulante;

. stabilizarea emulsiei de grasime.
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8. Numarul si dimensiunile talerelor separatorului centrifugal variaza in funciie de:
a. felul actionarii separatorului; b. continutul de grasime al laptelui;
c. densitatea laptelui; d. debitul separatorului; e. tipul laptelui.
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. Capacul tobei separatorului centrifugal se fixeaza pe:
a. discul sau talerele tobei; b. capacul de protectie al tobei;
c. peretele distribuitorului; d. niturile talerelor tobei; e. corpul cilindric sau discul tobei.

10. Reducerea turatiei la separatorul centrifugal duce la:
a. distrugerea talerelor si a discului tobei;
b. scaderea gradului de smantanire si cresterii pierderilor de grasime in lapte smantanit;
c. functionarea defectuoasa a separatorului;
d. uzarea lagarelor,;
e. cresterea gradului de smantanire si scaderea pierderilor de grasime in lapte smantanit.
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11. Precipitatul si filtratul sunt componentii ce se obtin prin filtrarea amestecurilor :
a. eterogene lichid — lichid;  b. eterogene solid — lichid; c. omogene lichid — solid;
d. eterogene lichid — solid;  e. eterogene lichid — gaz.

12. Utilajul folosit la amestecarea materialelor pastoase se numeste:
a. malaxor; b. amestecator cu elice; c. amestecator cu brate; d. pasteurizator;
e. vas florentin.

13. Procesul de transfer de umiditate insotit de transfer de caldura in care produsul cedeaza apa
unui agent termic se numeste:
a. difuzie; b. uscare; c. refrigerare; d. amestecare; e. sterilizare.

14. Metoda de conservare a alimentelor prin distrugerea microorganismelor (forme sporulate si
vegetative) este:
a. refrigerarea; b. congelarea; c. uscarea; d. pasteurizarea; e. sterilizarea.

15. Nu este agent de incalzire:
a. aburul; b. gaze calde; c. amoniacul; d. aerul cald; e. apa calda.

16. Boabele de griu cu sticlozitate mare, dau prin macinare o cantitate mai mare de:
a. faina; b. grisuri; c. dunsturi; d. grisuri si dunsturi; e. faina si grisuri.

17. Uniformitatea si marimea boabelor este un indice important in procesul de:
a. slefuire a boabelor de orez;
b. slefuire si decorticare a boabelor de orez si separare a corpurilor straine;
c. decorticare a boabelor de orez si separare a corpurilor straine;
d. slefuire si decorticare a boabelor de orez;
e. decorticare a boabelor de orez.

18. Capacitatea de hidratare a fainii este un indice ce depinde de:
a. proprietatile coloidale ale glutenului; b. proprietatile coloidale ale amidonului;
c. proprietatile coloidale ale amilazelor;
d. proprietatile coloidale ale glutenului si amilazelor;
e. proprietatile coloidale ale glutenului si ale amidonului.

19. Puterea fainii este un indice care se datoreaza:
a. continutului in gluten; b. continutului n gluten si a calitatii lui;
c. continutului in amidon; d. continutului in amidon si a calitatji lui;
e. continutului in amidon gi n gluten.

20. Morile platesc cerealele in funciie de:
a. cantitatea acestora; b. cantitatea si calitatea acestora; c. calitatea acestora;
d. indicii de panificatie ; e. insusirile aerodinamice.

Subiectul. Il. TOTAL: 30 puncte

1. Scrieti pe foaia de concurs pentru fiecare dintre afirmatiile de mai jos A daca enuntul este
adevarat si F daca enuntul este fals. 14p

. Smogul face parte din categoria poluantilor secundari.

. Viteza mare a vantului duce la cresterea concentratiei poluantilor din aer.

. Concentratia normala a aerului in dioxid de carbon este de 0,3- 0,4 %.

. Dupa starea de agregare, poluantii aerului pot fi aerosoli si gaze.

. Fumul de tigara contine CO, hidrocarburi cancerigene, nicotina, oxizi de azot si freon.
. Capacitatea de hidratare este o insusire de panificatie a fainii de grau

. Culoarea fainii nu depinde de sortiment.

. Capacitatea de hidratare a fainii depinde de cantitatea si calitatea glutenului.

. Cresterea umiditatii fainii determina o crestere a capacitatii de hidratare.
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10. Umiditatea, continutul in corpuri straine, masa hectolitrica sunt indici care se verifica la

receptia calitativa.
11. Amestecatoarele cu elice sunt folosite la lichide cu vascozitate mica.
12. Micgorarea continutului de grasime al laptelui se poate realiza si prin adaugare de apa in lapte.
13. Cresterea continutului de grasime a laptelui se realizeaza prin adaugarea de smantana
proaspata in lapte.
14. Componentii amestecurilor eterogene nu pot fi separati prin metode mecanice.

2. Scrieti pe foaia de concurs informatiile corespunzatoare spatiilor libere: 8p

Supuse actiunii fortei centrifuge, globulele de grasime, care au densitate mai....(1)....... , Se
aglomereaza spre ....... (2)....... tobei separatorului, iar laptele smantanit este proiectat spre .......
3)....... tobei, ridicandu-se pe deasupra ultimului ....... (4)....... pana la partea superioara de unde

este evacuat printr-un orificiu.
Sticlozitatea este data de aspectul cornos, lucios al bobului si ne arata gradul de

............ (B) i@ i (6)
Detergentii se plaseaza la suprafata apei sub forma de ......... (7) e impiedicand
......... (8) ....... apei si folosirea ei pentru irigatii.

3. Asociati cifrele din coloana A in care sunt enumerate utilaje cu literele din coloana B in

care sunt prezentate operatiile in care se utilizeaza acestea. 8p
A. Denumire utilaj B. Operatia
1. Decantor orizontal a. amestecarea
2. Malaxor cu cuva b. transfer de caldura
3. Uscatorul turn C. separare prin sedimentare
4. Schimbator de caldura multitubular d. uscare
e. distilare
Subiectul. lil. TOTAL: 40 puncte

1. SCRIETI = PE FOAIA DE CONCURS VALORILE CAPACITATII DE HIDRATARE
CORESPUNZATOARE TIPULUI DE FAINA.

9P
Categorii de calitate a Tipuri de fainuri
fainii Faina alba Faina semialba Faina neagra
Calitate foarte buna (1) (4) (7)
Calitate buna (medie) (2) (5) (8)
Calitate satisfacatoare (3) (6) (9)

2.

1. Schita alaturata este un schimbator de caldura
multitubular. 12p

a. Denumiti reperele 2 si 3.

b. Indicali traseele parcurse de agentul termic si de
produs.

c. Indicati tipul de agent termic utilizat in cazul schitei
alaturate. Explicati raspunsul.

d. Explicati cum se realizeaza circulatia fortata a
produsului in aparat.

e. Precizati modul transferului de caldura in cazul
schimbatorului de caldura multitubular.

f. Explicaii cum se realizeaza circulatia naturala
ascendenta a produsului Tn schimbatorul de caldura
multitubular.

3. Definiti si caracterizati masa hectolitrica, umiditatea si continutul in corpuri straine. 12p
4. Prezentati schematic formele apei in natura si procesele de transformare ale acesteia. 7p
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