Ministerul Educatiei
Subiecte pentru Etapa Nationala Olimpiadelor din aria curriculara “Tehnologii”

OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
DOMENIUL/DISCIPLINA: TURISM SI ALIMENTATIE
Etapa NATIONALA - 2024
Proba practica

Profilul: Servicii
Clasa: a Xll-a

¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
¢ Timp de lucru 2 ore.

Sunteti administratorul restaurantului cu specific local "lalomita”. Astazi v-ati propus
sé va concentrati atentia pe activitatea de aprovizionare — receptie marfa si pe activitatea de
intretinere a bazei tehnico-materiale a restaurantului.

Subiectul. |. TOTAL: 40 puncte
Referitor la intretinerea bazei tehnico-materiale, enumerati:

a. 7 activitati de intretinere zilnica in saloanele restaurant; 28 puncte
b. 3 activitati de intretinere a grupurilor sanitare. 12 puncte
Subiectul. |l TOTAL: 50 puncte

Pentru evenimentul de Pasti, organizat in restaurantul pe care il conduceti, se receptioneaza
un lot de oua.

1. Anuntati responsabilul cu aprovizionarea cd veti monitoriza activitatea de receptie a
oudlor si veti urmari modul in care se realizeaza analiza senzoriald pe urmatoarea structura
a fisei de analiza:

Verificarea marcarii = se face vizual
i J—

2 e = se face prin cantarirea individuald a 5 — 10 oua (dintre cele mai mici
din proba de analizat); rezultatul este media aritmetica a cantaririlor
efectuate

Aspectul exterior Se efectueaza la lumina, Tn camere obscure. Se observa:
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» pozitia si mobilitatea galbenusului
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Proba in solutia de = oul se introduce in solutia de sare

sare 10% 5 WO

Examinarea oului Oul spart se asaza intr-o farfurie si se observa:

spart 7 ...

8.
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= dezvoltarea embrionului
Proba de fierbere 10 ......

Scrieti pe foaia de concurs informatiile corecte corespunzatoare reperel
de mai sus.
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2. Pentru siguranta, solicitati unui lucrator sa realizeze verificarea unui esantion de 10% din
lotul de oud prin proba cu solutie de sare 10%. Realizati schitele pentru cele 4 ipostaze de
prospetime a oualor.

a.oude o z;

b. ou de patru zile;

c. ou de peste patru zile;

d. ou de peste 15 zile. 20 puncte

Profil: Servicii — Domeniu/ Disciplina: Turism si alimentatie, clasa a Xll-a 2



