Ministerul Educatiei si Cercetarii
Subiecte pentru Etapa Nationala a Olimpiadelor din aria curriculara “Tehnologii”

ANEXA 3
OLIMPIADA - ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
DOMENIUL TURISM SI ALIMENTATIE
Etapa nationala — Buzau 2026
Proba - PRACTICA
Profilul: Servicii
Clasa: A Xl-a
¢ Minden tétel kotelezé. Hivatalbdl jar 10 pont.
¢ Munkaid6 2 oéra.
l.Tétel osszesen: 50 pont

Egy fiatal vallalkozé vagy,aki vissza nem téritend6 euopai unids alapokat palyazott
meg, egy kdzélelmezési egység létrehozasara.

A portfoli6 megvalositasara kotelezd a kdzélelmezési egységben 1évé helységeknek
berendezésének megtervezése, ugy, hogy biztositsa az optimalis technolégiai folyamatot, a
vendégek és a személyzet kdzlekedésének valamint az eléallitasi,termelési és felszolgalasi
tevékenységek elvégzését j0, megfeleld kdriimények kozott.

Mutassatok be a kozélelmezési egységben létez6 kovetkezd helységek épitési
tulajdonsagait:

1. Vendégeknek szant helységek
2. Termelési helységek

3. Hozzakapcsolt helységek anexak
4. Tarol6 helységek

5. Személyzetnek szant helységek
6. Mellékhelységek

I.Tétel osszesen: 40 pont

A felhasznalt alapanyagok artalmatlansaga egy feltétele a kulinaris készitmények
minéségének. Mint szakacs a "Miorita” vendéglében a munkakoéri leirasnak megfeleléen az a
felelésséged hogy elvégezd a henteshus szenzoridlis, érzékszervi ellenbérzését, egy
min&ségi kulinaris készitmény eldallitasahoz.

Ezért hatarozzatok meg és irjatok le a henteshus 5 organoleptikus tulajdonsagat.

Profil: Servicii — Domeniul Turism si Alimentatie, clasa a Xl-a 1
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