Ministerul Educatiei si Cercetarii
Subiecte pentru Etapa Nationala a Olimpiadelor din aria curriculara “Tehnologii”

OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
DOMENIUL TURISM SI ALIMENTATIE
Etapa nationala — Buzau 2026
Proba - PRACTICA

Profilul: Servicii
Clasa: A Xl-a

¢+ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
+ Timpul efectiv de lucru este de 2 ore.

Subiectul. . TOTAL: 50 puncte

Sunteti un tanar antreprenor care a aplicat pentru obtinerea unor fonduri europene
nerambursabile, in vederea realizarii unei unitati de alimentatie publica.

Pentru realizarea portofoliului este obligatoriu sa proiectati amenajarea spatiilor
existente intr-o unitate de alimentatie, astfel incat sa asigure un flux tehnologic optim pentru
circulatia clientilor, a personalului, precum si pentru desfasurarea in bune conditi a
activitatilor de productie si servire.

Prezentati pentru urmatoarele spatii existente intr-o unitate de alimentatie publica
caracteristicile constructive ale acestora:

Spatiile destinate consumatorilor
Spatiile de productie

Spatiile anexe

Spatiile de depozitare

Spatiile destinate personalului
Spatiile auxiliare

s

Subiectul. Il. TOTAL: 40 puncte

O conditie a calitatii preparatelor culinare o reprezintd inocuitatea materiilor prime
utilizate. Ca bucatar in restaurantul "Miorita” aveti responsabilitatea conform "Fisei postului”
sa realizati verificarea senzoriald a carnii de macelarie, in vederea obtinerii unor preparate
culinare de calitate.

Pentru aceasta identificati si descrieti cele 5 caracteristici organoleptice ale carnii de
macelarie.

Profil: Servicii — Domeniul Turism si Alimentatie, clasa a Xl-a 1
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