Ministerul Educatiei
Etapa Nationala a Olimpiadelor din Aria Curriculara ,Tehnologii ”

OLIMPIADA ARIA CURRICULARA , TEHNOLOGII ”
ETAPA NATIONALA, 27 aprilie 2024

Proba scrisa

Disciplina: EDUCATIE TEHNOLOGICA SI APLICATII PRACTICE
Clasa: a V-a

Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
Timpul efectiv de lucru este de trei ore.

SUBIECTUL | (20 de puncte)
A. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect, pentru enunturile
numerotate de la 1 la 10. (10 puncte)

1. Butasii se introduc in sol cu ajutorul lucrarii de :
a. plantat;
b. semanat;
c. fertilizat;
d. irigat.

2. Carnitul este lucrarea cu caracter special care se aplica la urmatoarele plante:

a. dovlecei;
b. vinete;
c. cartofi;
d. rosii.

3. Taurinele se adapostesc in:
a. saivan;
b. padoc;
c. boxe;
d. tarc.

4. Din specia bovine face parte rasa:
a. Karakul;
b. Pinzgau de Transilvania;
c. Leghorn;
d. Landrace.

5. Pasteurizarea alimentelor este operatia de conservare a alimentelor prin:
a. incalzirea alimentelor sub limita de fierbere;
b. reducerea continutului de apa;
C. conservare prin sarare sau prin adaugare de zahar;
d. utilizarea temperaturilor scazute.

6. Ouale provenite de la gaini crescute Tn ferme ecologice, au inscriptionata inaintea codului de

producator, cifra:

a. 0;
b. 1;
c. 2;
d. 3.
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10.

B.

Brutarul prepara produse de:
a. patiserie;
b. cofetarie;
c. panificatie;
d. carmangerie.
Cutitul pentru desert se aseaza:
a. cu manerul spre stanga;
b. in stanga farfuriei;
c. cu manerul spre dreapta;
d. pe farfuria suport.
Tehnicienii sunt absolventj de:
a. Tnvatamant liceal tehnologic sau scoala postliceala;
scoli profesionale;
studii superioare in domeniul agricol;
. invatamant gimnazial.
Metoda mecanica de preparare la rece a alimentelor este:
fermentarea;
deshidratarea;
uscarea;
sfaramarea.

aoo

oo op

Transcrieti pe foaia de concurs, cifra corespunzatoare fiecarui enunt si scrieti in dreptul ei

litera A, daca apreciati ca enuntul este adevarat, sau litera F, daca apreciati ca enuntul este
fals. (5 puncte)

1.

2.

5.

C.

Normele de igiena in prepararea hranei se refera la pastrarea cutitelor si a altor dispozitive cu
lame Tn suporturi speciale sau in sertare.

Laptele pentru consum este un lichid omogen, de culoare alba, cu nuante galbui, gustul este
dulceag si mirosul putin pronuntat.

. O alimentatie echilibrata presupune consumarea alimentelor semipreparate, de tip fast-food, cu

continut ridicat de sare si grasimi.

. Factorii existenti in mediul inconjurator, care actioneaza in timpul transportului si al depozitarii,

asupra produselor alimentare, sunt: temperatura, umiditatea, lumina, microorganismele, praful
etc.
Tainul reprezinta cantitatea de nutreturi administrata animalelor intr-o zi.

Scrieti pe foaia de concurs asocierile corecte dintre cifrele din coloana Ain care sunt notate

grupele de obiecte necesare bucatariei si literele din coloana B corespunzatoare obiectelor.

(5 puncte)

A B
1. Ustensile a. tirbuson
2. Dispozitive b. tocator
3. Vesela c. cratita
4. Vase d. platou
5. Tacamuri e. cufit

f. cafetiera
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SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

A. Scrieti pe foaia de concurs cifrele notate pe spatiile punctate si treceti in dreptul fiecarei
cifre, cuvantul care completeaza enuntul, astfel incat acesta sa fie corect din punct de
vedere stiintific. (10 puncte)

1. Portiunea de lastar, de radacina sau de frunza, taiata de la planta-mama si sadita in pamant,
pentru a forma o planta noua se numeste ...(1)... .

2. Lucrarea de ingrijire cu caracter special, ...(2)... consta in inlaturarea lastarilor laterali ai unei
plante pentru a favoriza fructificarea si grabirea coacerii (rosii, vita-de-vie).

3. Uleiurile ...(3)... se obtin prin presarea semintelor si a fructelor cu continut mare de grasime
ale unor plante.

4. Sterilizarea este o metoda de ...(4)... care se realizeaza prin fierbere, la temperaturi de peste
...(5)... °C, dupa ce produsul alimentar a fost ambalat in recipiente perfect inchise.

B. Raspundeti pe foaia de concurs la urmatoarele cerinte: (20 de puncte)
1. Precizati doua metode mecanice de preparare la rece a unui produs alimentar simplu.
2. Mentionati doua lucrari de ingrijire pentru specia suine.
3. ldentificati simbolurile din imaginile de mai jos, folosite pentru etichetarea produselor
ecologice.

4. Mentionati doud norme de securitate si sanatate Tn munca specifice in activitatea de
preparare a hranei.
5. Enumerati doua activitati, ocupatii, meserii din domeniul cultivarii plantelor.

SUBIECTUL al lll-lea (40 de puncte)

A. (30 de puncte)
Parintii loanei cresc in gospodarie 3 vaci si 5 oi. De la o vaca, mama loanei mulge in fiecare zi
20 litri de lapte, iar de la fiecare oaie cate un litru de lapte.
1. Definiti ratia de hrana.
2. Calculati cantitatea de lapte de vaca mulsa intr-o saptamana.
3. Calculati cantitatea de lapte de oaie mulsa intr-o saptamana.
4. Oile sunt Iasate libere pe un teren imprejmuit de forma patrata, cu latura de 10 metri.
Calculati perimetrul gardului care imprejmuieste terenul.

B. (10 de puncte)
In cazul animalelor domestice, pentru a asigura cresterea si dezvoltarea lor corespunzatoare,
este necesar sa se respecte norme care privesc igiena corporala si igiena adaposturilor animalelor.
1. Enumerati doua reguli de igiena care trebuie respectate la mulsul vacilor.
2. Precizati trei produse lactate.

Disciplina: Educatie tehnologica si aplicatii practice
Clasa:a V-a
Pagina 3 din 3



