Ministerul Educatiei si Cercetarii
Subiecte pentru Etapa nationala a Olimpiadelor din aria curriculara “Tehnologii”

OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
DOMENIUL TURISM $I ALIMENTATIE
Etapa nationala — Buzau 2026
Proba scrisa

Profilul: Servicii
Clasa: a Xl-a

+ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
+ Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

Subiectul. I. TOTAL: 20 puncte
I.1 Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect:
(10x1p= 10 puncte)

1.In functie de capacitatea de primire, unitatile de cazare cu capacitate mijlocie, ofera un
numar de locuri de cazare intre:

a) 25-50 locuri de cazare;

b) 20-50 locuri de cazare;

c¢) 50-150 locuri de cazare;

d) 150-300 locuri de cazare.

2. in functie de locul intocmirii alegeti documentul contabil corespunzator:
a) documente primare;
b) documente interne;
c) documente cu regim special;
d) documente tipizate.

3.Un drept al salariatului, conform codului muncii, este:
a) folosirea in scop personal a bunurilor sau capacitatilor organizatiei;
b) parasirea locului de munca fara aprobarea sefului ierarhic;
c) dreptul la negociere colectiva si individuala;
d) folosirea calitatii de salariat pentru obtinerea de avantaje in scop personal.

4 Masina de tocat carne face parte din dotarile specifice:
a) cofetariei;
b) bucatariei reci;
¢) bucatariei calde;
d) laboratorului de patiserie-cofetarie.

5.Unitatea gastronomica care este amenajata in aer liber si dotata cu mobilier usor este:
a) beraria;
b) gradina de vara;
C) crama;
d) barul de zi.

6.Hostelul este unitatea de cazare, care se adreseaza urmatorului segment de clientela:
a) tineret;
b) predominant tineret;
C) persoane cu venituri relativ reduse;
d) amatori de drumetie, sporturi de iarna sau alpinism.
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7.Maximizarea eficientei economice a profitului este functia:
a) obiectiv;
b) mijloc;
C) premisa;
d) subiectiv.

8.Prelucrarea termica a produselor intr-o cantitate mica de apa si grasime, in vase
neacoperite, este:

a) inabusirea;

b) brezarea;

c) sotarea;

d) blansarea.

9.Flambarea este operatia specifica pentru:
a) carnea de vita;
b) carnea de pasare;
c) carnea de peste;
d) carnea de vanat.

10.Gheridonul este utilizat pentru:
a) transportul bagajelor;
b) depozitarea veselei murdare;
C) pregatirea sau prezentarea preparatelor in fata clientului;
d) incasarea banilor la receptie.

I.2. Cititi afirmatiile urmatoare. Daca afirmatia este adevarata, scrieti pe foaia de
concurs litera A, daca este falsa, scrieti pe foaia de concurs litera F (5x 1p= 5 puncte):

1.Front desk-ul nu este un spatiu al receptiei.

2.Garful este o carne tare care are multa grasime.

3.Raviera se utilizeaza pentru montarea si servirea gustarilor reci, salate, in special in
unitatile cu servire rapida.

4.Stabilirea obiectivelor concurentilor este o etapa a analizei concurentei.

5.Curatenia periodica se realizeaza o data pe luna.

1.3. Stabiliti corelatii intre unitatile de cazare aflate in coloana A si caracteristicile
acestora aflate in coloana B, asociind cifra corespunzatoare tipului de unitate de
cazare cu litera corespunzatoare caracteristicilor acestora. (5x1p=5puncte)

A. Unitate de cazare B. Caracteristica
1. Hotelul de vacanta a. amplasate in perimetrul campingurilor, satelor de
2. Hotelul de tranzit vacanta;
3. Vila b. functioneaza in cladiri independente cu arhitectura
4. Motelul specifica;
5. Bungalow-ul c. amplasat in zone de mare, munte, zone cu potential
turistic;
d. amplasat in apropierea garilor, aeroporturilor, porturi, etc;
e. amplasat in apropierea arterelor intens circulate;
f. amplasat in zone cu traditie sportiva;
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Subiectul. Il. TOTAL: 30 puncte
Il. 1. Completati spatiile libere cu termenii care lipsesc pentru a obtine un enunt
corect: (10x1p=10p) 10p

a) Restaurantul specializat serveste un sortiment (1) coccccccccceeememeeemreeemeeeeeeeeeeeeen. de
preparate culinare si bauturi, care se afla (2) ccoccevevvieeeie e, , In lista de
meniu, in conditile unor amenajari Si dotari (3) ..ccceeererrrrrrrsissssmrrrrr e sau
adecvate structurii sortimentale, care formeaza obiectul specializarii.

b) Aprecierile privind potentialul (4)eeeeeee Si (5)
.................... fiecarui salariat sunt (6) ...........ccccceceveevciisceeeeeee. Si se fac de catre
seful direct impreuna cu seful urmatorului nivel ierarhic.

c) Operatia de (7) ..oeeeeeeeen. si de Tmpartire a carnii pe (8)......cccccceeeeee. si (9)

.................... poartd denumirea de (10).........ccceeeeernnen.

Il.2. Pentru urmatoarele cerinte, scrieti raspunsurile pe foaia de concurs:
(20 puncte)

a) Precizati oricare cinci etape ale analizei concurentei. 10 p
b) Enumerati oricare cinci elemente care se pot constitui in oportunitatile analizei
SWOT afirmei. 10p

Subiectul. lll. TOTAL: 40 puncte
Realizati un eseu structurat cu titlul "Hotelul de afaceri — unitate de cazare” urmarind:

a. Amplasare; 2p

b. Caracteristici constructive si arhitecturale; 14p

c. Perioada de functionare; 2p

d. Segmentul de clientela si particularitatile cererilor acestui segment; 8p
e. Serviciile oferite. 14p
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