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OLIMPIADA — ARIA CURRICULARA “TEHNOLOGII”
DOMENIUL TURISM $I ALIMENTATIE
Etapa nationala — Buzau 2026
Proba scrisa

Profilul: Servicii
Clasa: a Xll-a

¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
¢ Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

Subiectul. . TOTAL: 20 puncte
I.1.Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect:
10puncte
1. Mierea poliflora provine din:
a) nectarul unei singure specii de flori: de tei, de salcam, floarea-soarelui etc.;
b) prelucrarea sucurilor dulci ale partilor unor plante: frasin, artar, plop;
¢) nectarul mai multor specii de flori ale pomilor fructiferi, flori de camp, de
paduri etc.;
d) se obtine pe cale industriala din solutie de zaharoza cu adaos de acizi
organici si arome.

2. Pentru asigurarea confortului termic, temperatura ambientala iarna trebuie sa fie de:
a) 28°C;
b) 24°C;
c) 25°C;
d) 20°C.

3. Praful de copt apartine grupei de afanatori:
a) biologici;
b) chimici;
c) biochimici;
d) fizici.

4. Din categoria crupelor laminate fac parte:
a) arpacasul;
b) fulgii de ovaz;
c) pufarinul;
d) pufuletii.

5. Pelicula subtire care acopera suprafata cojii oului este:
a) albusul;
b) cochilia;
c) cuticula;
d) membrana cochilifera.

6. Dupa mediul de viata/provenienta, mreana este un peste:
a) de apa dulce;
b) de apa sarat3;
c) migrator;
d) oceanic.
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7. Informatiile de analiza financiara construite pe baza indicatorilor economico-financiari
corespund functiei:
a) de informare;
b) de analiz3;
c) de sinteza;
d) previzionale.

8. Fisticul face parte din categoria fructelor:
a) fructe ale arbustilor si semiarbustilor fructiferi;
b) nucifere;
c) samburoase;
d) semintoase.

9. Depozitarea si pastrarea produselor reprezinta:
a) factori principali ai calitatii produselor;
b) factori principali ai calitatii serviciilor;
c) factori secundari ai calitatii produselor;
d) factori secundari ai calitatii serviciilor.

10. Utilizarea corecta a utilajelor si a echipamentelor reprezinta:
a) reducerea efortului fizic;
b) reducerea efortului ortostatic;
c) reducerea efortului neuropsihic;
d) reducerea efortului termic.

I.2. Transcrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare fiecarui enunt de mai jos (a,
b, ¢, d, e, f) si notati in dreptul ei litera A, daca enuntul este adevarat si litera F, daca
apreciati ca enuntul este fals.

6 puncte
a. Sarea este un condiment vegetal.
b. Negocierea este inseparabila de comunicarea interumana.
c. Calitatea omologata exprima valorile individuale ale caracteristicilor produsului.
d. Aspectul fizic si vestimentatia personalului nu influenteaza calitatea serviciilor.
e. Gurile de admisie a aerului proaspat in sectiile de productie trebuie amplasate astfel incat
sa produca ceata.
f. Sursele (capitalurile) proprii sunt utilizate pentru finantarea proprie a bunurilor economice.

1.3. in coloana A este indicata structura capitalurilor proprii, iar in coloana B modul de
constituire ca sursa de finantare a intreprinderii. Scrieti pe foaia de concurs asocierile
corecte dintre literele din coloana A si cifrele corespunzatoare informatiilor din
coloana B.

4 puncte
A. Structura capitalurilor proprii B. Mod de constituire ca sursa de finantare a
intreprinderii
a. Capital individual sau social 1. Reprezinta plusuri create ih urma reevaluarii
activelor imobilizate.
b. Prime de capital 2. Rezervele se constituie din profit sau din alte

surse capitalizate.

c. Rezerve din reevaluare Are caracter avansabil.

d. Rezerve Se constituie din profitul brut.

S Rl

Sunt determinate de operatiile de crestere a
capitalului.
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Subiectul. Il. TOTAL: 30 puncte
I1.1. Scrieti pe foaia de concurs cuvantul corespunzator fiecarei cifre de la 1-10, astfel
incat enunturile sa fie corecte din punct de vedere stiintific.

10 puncte

a. Carnea constituie o sursa alimentara de baza in hrana omului, deoarece are valoare
..... (1)...... ridicata: .....(2)...... complete, grasimi, substante minerale si vitamine,
..... (3)...... superioara si calitati dietetico-culinare apreciabile.

b. Informatiile prezentate in bilantul contabil servesc atat factorilor de decizie din

..... (4)......, cat si altor persoane fizice si juridice: .....(5)......, clienti, salariati, organe
fiscale, institutii bancare, furnizori, ..... (6)...... diversi, etc.

c. Pozitia de lucru ..... (7).eeeee pe care o presupune desfasurarea activitatii diferitelor
categorii de personal are ca efect repartizarea intregii greutati a corpului pe o
suprafatéd mica si antrenarea unui numar mic de .....(8)...... si articulatii din regiunile
brate, ..... (9)...... , coapsa, sold, spate, ceafa, adica o serie de solicitari ..... (10).......

Il.2. Raspundeti, pe foaia de concurs, urmatoarelor cerinte.
20 puncte

a. Enumerati 6 variabile pentru instrumentul (factor) mixului de marketing "PRODUS”,
identificate de Ph. Kotler

b. Definiti calitatea prescrisa a produselor.

c. Prezentati caracteristicile de calitate pentru fasolea verde, mentionand: aspectul,
culoarea, mirosul, gustul, continutul in substante nutritive si utilizarile culinare ale
acesteia.

Subiectul. lll. TOTAL: 40 puncte
Realizati un eseu cu titlul ,,Grasimile alimentare”, dupa urmatoarea structura:

Definirea grasimilor alimentare;

Importanta grasimilor in alimentatie;

Precizarea a doua metode de obtinere a grasimilor vegetale lichide;

Mentionarea a patru utilizari culinare ale grasimilor vegetale lichide;

ldentificarea a doua tipuri de margarina in functie de cantitatea de grasime continuta;
Prezentarea etapelor de obtinere a untului;

Descrierea urmatoarelor conditii de calitate ale unturii de porc: aspect, culoare, miros
si gust, sortiment;
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