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Model
Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.
¢ Nu se acorda punctaje intermediare, altele decat cele precizate explicit in barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.

o Se acorda zece puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impartirea la zece a
punctajului total acordat pentru lucrare.

SUBIECTUL | (30 de puncte)

1. (10 puncte)

a. Caracterizarea laptelui din punct de vedere al compozitiei chimice, cu referire la apa, proteinele,
lipidele, glucidele, sarurile minerale si vitaminele specifice 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet, care se refera la o parte dintre substantele
nutritive.

b. Descrierea produselor de smantanire 4 puncte
Punctajul va fi acordat astfel:

1 punct pentru descrierea smantanirii;

1 punct pentru descrierea smantéanii dulci (frisca);

1 punct pentru descrierea smantanii fermentate (de consum);

1 punct pentru descrierea utilizarii produselor de smantanire.

c. Caracterizarea produselor lactate acide 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

2. (10 puncte)

a. Cate 1 punct pentru precizarea oricaror patru atributii ce revin sefului de sala (maitre d’hotel).
4x1 punct=4 puncte

b. Caracterizarea restaurantul clasic 4 puncte

Punctajul va fi acordat astfel:

1 punct pentru caracterizarea dotarilor specifice;

1 punct pentru caracterizarea ofertei de preparate si bauturi;

1 punct pentru caracterizarea saloanelor de servire;

1 punct pentru caracterizarea aspectelor legate de activitatile recreative.

c. Descrierea mesei gheridon (servanta) 2 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

3. (10 puncte)

a. Caracterizarea salatelor 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
b. Descrierea, la alegere, a tehnologiei specifice de obtinere a unei salate coapte 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
c. Prezentarea transformarilor care au loc in timpul pregatirii salatelor 2 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
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SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
a. Cate 1 punct pentru precizarea oricaror patru aspecte referitoare la rolul si importanta
semipreparatelor. 4x1 punct=4 puncte
b. Descrierea tehnologiei de obtinerea a blaturilor 6 puncte

Punctajul va fi acordat astfel:
2 puncte pentru prelucrarea primara a materiilor prime (oua, faina, zahar, apa, ulei);
1 punct pentru baterea albusurilor si galbenusurilor;
1 punct pentru formarea compozitiei;
1 punct pentru turnarea compozitiei;
1 punct pentru coacerea blatului.
c. Cate 1 punct pentru mentionarea oricaror sase transformari care au loc la obtinerea
cremelor. 6x1 punct=6 puncte
d. Cate 1 punct pentru enumerarea fiecarei operatii de preparare a ciocolatei cuvertura.
4x1 punct=4 puncte

e. Caracterizarea prajiturilor cu blat. 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
f. Cate 1 punct pentru precizarea oricaror patru cerinte impuse componentelor de decorare a
prajiturilor. 4x1 punct=4 puncte
g. - Descrierea examinarii exterioare a prajiturilor in cadrul etapei de verificare a calitati. 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

- Descrierea examinarii gustului prajiturilor in cadrul etapei de verificare a calitatii. 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)
l1I.1. (20 de puncte)
a. Selectarea metodei didactice in acord cu rezultatele si 1 punct
continuturile invatarii vizate
b. Descrierea metodei didactice selectate 3 puncte
C. Detalierea continutului invatarii necesar dobandirii rezultatelor 3 puncte
invatarii vizate
d. Mentionarea resurselor materiale necesare desfasurarii 2 puncte
activitatii didactice
e. Precizarea activitatilor desfasurate de catre profesor 2 puncte
Precizarea sarcinilor de lucru repartizate elevilor 2 puncte
Precizarea activitatilor desfasurate de catre elevi 2 puncte
f. Cate 1 punct pentru mentionarea oricaror alte doua metode | 2x1 punct=2 puncte
didactice care se pot utiliza in cadrul activitatii
Cate 1 punct pentru justificarea relevantei utilizarii fiecarei | 2x1 punct=2 puncte
metode in raport cu dobandirea rezultatelor invatarii vizate
Nota | Corectitudinea stiintifica a informatiei de specialitate utilizata 1 punct

[11.2. (10 puncte)

a. Descrierea oricaror doua efecte perturbatoare in apreciere si notare 6 puncte

Cele 6 puncte se distribuie astfel:

- Cate 1 punct pentru mentionarea denumirii fiecarui efect perturbator in apreciere si notare.
(2x1 punct=2 puncte)

- Cate 2 puncte pentru mentionarea caracteristicilor fiecaruia dintre cele doua efecte
perturbatoare in apreciere si notare. (2x2 puncte=4 puncte)

b. Céte 2 puncte pentru enumerarea oricaror doud modalitati de diminuare/anulare a
efectelor perturbatoare in apreciere si notare. 2X2 puncte=4 puncte
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