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o Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.

e Timpul de lucru efectiv este de patru ore.

SUBIECTUL |

(30 de puncte)

[.1. Lipidele sunt substante naturale care se gasesc in toate celulele animale si vegetale.

15 puncte

a. Mentionati insusirea lipidelor care le deosebeste de glucide;

b. Prezentati doua proprietati fizice ale acizilor grasi saturati;

c. Precizati trei efecte negative provocate de lipsa acizilor grasi esentiali din hrana;
d. Definiti indicele de aciditate folosit pentru caracterizarea grasimilor;

e. Indicati doi acizi grasi intalniti frecvent in grasimi: unul saturat si unul nesaturat.

I.2. Prezentati inmultirea mucegaiurilor din cadrul temei, ,,Microbiologia in industria alimentara”

dupa urmatoarea structura:

15 puncte

Fuziunea
nucleilor

Stadiul
haploid (n)

a. identificati cele cinci informatii, notate cu cifre
de la 1 la 5, corespunzatoare spatiilor libere din
schema alaturata ce reprezinta ciclul de viata la

b. mentionati conditiile neprielnice de mediu la
care sporii sexuati rezistd mai bine;

c. definiti inmultirea sexuaté a mucegaiurilor;
d. precizati doua moduri de inmultire asexuata;
e. prezentati modul de formare a stagiului
dicariotic.

SUBIECTUL al ll-lea

(30 de puncte)

I1.1 Schita de mai jos este a elevatorului cu cupe.

10 puncte

N

n

denumiti reperele notate cu cifrele 1, 2, 3,
si 4 in schita alaturata;

precizati doua exemple de transportoare
mecanice;

mentionati trei avantaje ale utilajelor de
transport continuu;

mentionati un domeniu de utilizare al
utilajului din schita.
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II.2 Se amesteca sirop concentrat cu apa carbogazoasa pentru a prepara 3000 kg bautura
racoritoare. Se cunosc: concentratia in substanta uscata a siropului 45% si a bauturii racoritoare
12%. Piederile la operatia de amestecare sunt 1% raportate la materiile prime intrate in operatia
de amestecare. Calculati cantitatile de apa si sirop concentrat. 20 de puncte
Indicatie: In rezolvarea problemei se vor avea in vedere urmétoarele etape de lucru:

- prezentarea schemei tehnologice a operatiei de amestecare;

- identificarea datelor problemei si mentionarea unitatii de masura;

- scrierea formulelor generale de calcul (ecuatiilor de bilant partial si total);

- Tnlocuirea corecta a datelor in cele doua ecuatii;

- calcularea cantitatii de apa si de sirop concentrat (rezultat final).

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)
Secventa de instruire de mai jos face parte din programa scolara pentru clasa a Xl-a liceu—filiera
tehnologica, domeniul: Industrie alimentara, Anexa nr.3 la OMEN nr.3502 din 29.03.2018

URI 6. Aplicarea proceselor
biochimice la fabricarea produselor
alimentare

Rezultate ale invatarii (codificate GG B TR L

conform SPP)

Cunostinte | Abilitati Atitudini
6.1.1 6.2.1 6.3.1 Principii alimentare:
6.3.9 -Denumire
6.3.10 -Structura
6.3.12 - Proprietati fizice si chimice : lipide
6.3.14 [...]
(Cunostinte:
6.1.1 Principii alimentare:lipide :
- Denumire
- Structura
- Proprietati
[....]
Abilitati:

6.2.1 Utilizarea corecta a vocabularului comun si a celui de specialitate

[...]

Atitudini:

6.3.1 Constientizarea importantei principiilor alimentare

6.3.9 Asumarea ,in cadrul echipei de lucru,a responsabilitatii pentru sarcina de lucru primita
6.3.10 Comunicarea, in cadrul echipei de lucru,in scopul realizarii sarcinilor de lucru primite
6.3.12 Asumarea initiativei in rezolvarea unor probleme

6.3.14 Comunicareal/raportarea rezultatelor activitatilor profesionale desfasurate

[..]

In scopul dezvoltarii rezultatelor invatarii din secventa de mai sus:

a. enumerati patru metode de invatare prin comunicare orala si patru metode de invatare bazate
pe actiunea reala;

b. proiectati doua activitati de invatare, pentru formarea rezultatelor invatarii din secventa de mai
sus, utilizand doua metode de invatare centrate pe elev, avand in vedere:

- descrierea organizarii activitatii;

- argumentarea alegerii metodei didactice pentru fiecare activitate;

- exemplificarea modului de formare a rezultatelor invatarii prin utilizarea acestor metode.

c. mentionati mijloacele de invatamant utilizate pentru fiecare metoda aleasd anterior si
argumentati alegerea lor.
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